Mistni inteligentni sklenik pro udrzitelnou budoucnost

Cil projektu:

V sou€asné dobé zazivame vzestup zajmu o kvalitni potraviny, obnovitelné zdroje a komunitni
zahrady coby volno€asové vyziti. Radi bychom podpofili tuto iniciativu a zefektivnili produkci
Cerstvé zeleniny v komunitnich zahradach. V rdmci prahy 6 navrhujeme umistit moderni chytry
sklenik, ktery bude technologickym pokrokem 21. stoleti. Sklenik vyuziva inovace, jako jsou
hydroponické a vertikalni péstovani, algoritmické fizeni péstitelského cyklu nebo fotovoltaické
panely pro energetickou sobéstaénost.

Sklenik bude umistén na vefejné pfistupném misté v nasi &tvrti. Kazdy ob&an tak bude mit
moznost pfijit a podivat se, jak funguji technologie inteligentniho skleniku v praxi. Sklenik bude
slouzit také jako vyukové centrum pro mistni Skoly a komunitu. Tim zvySi t povédomi o
dilezitosti udrzitelného zemédélstvi, potravinové sobéstaénosti a zaroven pfinese mnozstvi
Cerstvé zeleniny. Vypéstované potraviny si lidé mohou odnést a podporovat tim své zdravi a
kvalitu Zivota.

Péstovani potravin na misté spotfeby je ekonomicky efektivnéjSi a ma mensi dopad na zivotni
prostfedi. ProtoZe ve méstském prostfedi pfedstavuje péstovani zna¢nou vyzvu, maji nase
projektové snahy za cil ukazat vhodny zpUlsob péstovani kvalitni zeleniny na omezeném
prostoru. Nas sklenik pfedstavuje inovativni zpUsoby, jak zvysit u¢innost vyuzivani pidy a
zdroju.

Motivace:

V dnedni moderni zapadni spole&nosti pozorujeme stale rostouci hustotu obyvatelstva ve
méstech. S tim souvisi také rostouci poptavka po zdravych a kvalitnich potravinach, ktera
reflektuje aktualni trendy ve zdravém stravovani. Naopak devastace zemédeélské pudy
zpusobuje, Ze pro péstovani plodin ubyva mista. Proto musi byt plodiny ¢asto dovazeny z
velkych vzdalenosti. To nejen zvySuje emise zpusobené automobilovou dopravou, ale ma i dalSi
negativni dopady zpusobené logistikou.

V tomto kontextu nabyva na vyznamu otazka schopnosti mést zasobovat se samostatné
potravinami. Kvlli naroénému tempu sou¢asného Zivota ma malokdo ¢as a misto pro vlastni
péstovani potravin. To plati jak pro rodiny, tak pro jednotlivé ob&any. A¢koli roste povédomi o
vyznamu kvalitniho stravovani, mnozi se stale omezuji na nakup zeleniny v supermarketech.
Ta, kterou si lidé sami vypéstuji, ma lepSi kvalitu.

Motivuje nas i snaha znovu spojit mladou generaci ve méstech s pfirodou a posilit povédomi o
péstovani potravin. Chceme predstavit mladym lidem moderni technologie a inovace, které jim
umozni objevovat a rozvijet vztah k pfirodé a péstovani zeleniny.

Jak chceme tohoto cile dosahnout:

V ramci tohoto projektu chceme demonstrovat tfi zasadni technologie: Hydroponické péstovani,
vertikalni péstovani a automatizované fizeni péstebniho procesu. (Tyto technologie jsou
podrobnéji popsany v detailech projektu). Zaroven je pro nas dulezité, aby sklenik zbytec¢né
neplytval energiemi a vodou. Proto bude od pocatku navrhovan bez pfipojeni na inzenyrské
sité. Vodu a elektrickou energii pro sv(ij provoz bude obstaravat z okoli.



Udrzitelné techniky péstovani: Sklenik propaguje udrzitelné techniky péstovani, jako je
hydroponické a vertikalni péstovani, které zefektiviiuji péstovani a zvySuji produktivitu.

Automatizace: Sklenik bude vybaven senzory pro sledovani teploty, vihkosti, osvétleni
a kvality péstebniho média. Tato data budou monitorovana a fizena prostfednictvim aplikace
nebo webového rozhrani, coz umozni péstiteldm efektivné Fidit prostfedi ve skleniku a
maximalizovat vynosy.

Vyuziti solarni energie pro provoz skleniku: Instalace solarnich panelt na stfeSe
skleniku pfinese energetickou sobéstacnost a snizeni nakladd na provoz, coz je v souladu s
udrzitelnym pfistupem projektu.

Vyuziti dest'ové vody pro provoz skleniku: Diky ekonomickému vyuziti vody pfi
hydroponickém péstovani nebude problém zabezpedit potfebné mnozstvi vody prostiednictvim
sbéru destové vody ze stfechy skleniku.

Vyuziti lokalnich zdroji a recyklace biodpadu: Vhodnou metodou kompostovani Ize
proménit bioodpad z domacnosti a kuchyni na hnojivo pro rostliny péstované ve skleniku.
Sklenik pak zasobuje kuchyni €erstvou zeleninou a bylinkami, ¢imz se kruh uzavira.
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